
CONTENU 

REPORTEZ-VOUS À LA CARTE PAGE 2

CRÉATIONS SALÉES FROIDES
+ CRÉATIONS SUCRÉES FROIDES
(+ BOISSONS FRAICHES EN OPTION) 

COMPOSEZ UN MENU POUR 
L’ENSEMBLE DES CONVIVES

COMPRIS DANS LA PRESTATION 
Vaisselle jetable (serviettes, couverts) 

À FOURNIR PAR VOS SOINS 
Table(s) pour disposer les plateaux traiteur

FORMULE DÎNER
4 créations salées 
+ 1 création sucrée 

DÎNER ENFANT 

2 création salé 
+ 1 création sucrée 

FORMULE BRUNCH
1 Boisson fraiche
+ 2 créations sucrées 
+ 2 créations salées

BRUNCH ENFANT 

1 création salé 
+ 1 création sucrée 
+ 1 Boisson fraiche

CONDITIONS

À PARTIR DE : 30 personnes en
semaine. 50 personnes le week-end 

FRAIS SUPPLÉMENTAIRES 
Déplacement depuis notre local 

RÉSERVATION & PAIEMENT 
Voir conditions de vente 

PRÉ-RECQUIS TECHNIQUES 
Aucuns

24€

/PERS

12€ /PERS

Une formule clé en main, idéale pour profiter de vos invités sans vous soucier
de la préparation du repas. Nos créations joliment préparées vous sont livré
directement sur le lieu de votre événement. 

BUFFET EN LIVRAISON

12€ /PERS



CRÉATIONS SUCRÉES FROIDES

GRANOLA BOWL* 
Yaourt, fruits de saison, sirop d’érable et granola

SMOOTHIE BOWL
Lait d’avoine, graines de chia, smoothie de fruits
rouges & granola

TARTELETTE POIRE & CHOCOLAT
Flan à la poire & copeaux de chocolat

CRUMBLE AUX NOIX* 
Pommes, cannelle & noix 

COOKIES 
Chocolat ou Chocolat/noisettes & amandes

BANANA BREAD
Banane & chocolat

CARROT CAKE
Carotte, cannelle & noix

VIENNOISERIES 
Assortiment de chocolatines & de croissants 

Patcha vous propose ses créations sous la forme de pièces individuelles généreuses.     
Un voyage de saveurs à composer selon vos goûts pour des moments de partage uniques.  

BOISSONS

FRAICHES
Citronnade 
Thé glacé 
Kéfir maison citron-figues 

BUFFET EN LIVRAISON

ACCESSIBLE  
& CONVIVIAL

CRÉATIONS SALÉES FROIDES

MINI POKÉ BOWL
Riz rouge, émincés végétal maison, crudités de
saison, graines de sésame & sauce tahini

MINI SALADE CÉSAR*
Salade Romaine, émincé végétal maison, oignons
frits, croutons, copeaux de parmesan & sauce César

TARTINE D’AVOCAT*
Focaccia, fromage frais, avocat, jeunes pousses
& graines de grenades

TARTINADES TRICOLORES 
Trio de houmous (tahini/betterave/poivrons)
& focaccia 

BRUSCHETTA
Focaccia, tomates anciennes & basilic

TAPAS
Focaccia, fromage de chèvre, tomate séchée et
crème balsamique 

MINI QUICHE
Epinard & féta

créations végétaliennes

* créations végétaliennes sur demande


